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Tips 01

Tank pad detta vid hantering av mjukglassmaskinen

Ha en sprayflaska med Steerashen-I6sning samt en borste eller trasa tillganglig sa
du snabbt och enkelt kan torka av glass-spill eller stank och aven rengéra mun-
stycket enkelt efter att man tagit glass.

Bar alltid delarna i en hink eller en stor kantin for att minska risken att tappa de-
larna nar de rengdrs och flyttas mellan diskrum och glassmaskin.

Beateraxel, kugghjul och dérren ar dyra att byta ut, men om dessa delar tappas i
marken eller pa annat satt skadas ska de omedelbart bytas ut. Att montera defek-
ta delar kan ndmligen ge foljdskador som i vérsta fall inte gar att reprera.

For att rengdringen ska bli godkdnd av maskinen sa maste féljande vara uppnatt:
- Temperaturen natt éver 20 grader C i bade hopper och fryskammare.
- Huvudstrombrytaren vara avstangd och dérren bortplockad.

Eftersom att mjukglassmix ar en mjdlkprodukt ska rengdring alltid pabérjas med
kallt vatten. Om man pabérjar rengdringen genom att hélla varmt vatten i maski-
nen riskerar mjélkproteinet att fastna pa ytorna.
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Reservdelar och eftermarknad
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For att mjukglassmaskinen ska fortsétta prestera pa topp 6ver tid ar det viktigt att
service utfors efter rekommendation och att slitagedelar byts ut. Vissa delar ska bytas
av certifierad tekniker medan andra delar kan bytas av personal i samband med ren-
goring. Nedan listar vi artiklar som ofta behdver bytas och som inte kraver en tekniker.

Bestallning av tillbehér gérs smidigast via er kundportal, som ni ndr genom att besoka
https://www.multeral.se/logga-in och logga in med era uppgifter. Om ni saknar tillgang
till kundportalen &r ni valkomna att kontakta oss, sa hjélper vi er att komma igang.

Stera Sheen
Art.nr: TAY010425

O-ring
Art.nr: TAY087743-
SER

Taylor Lube
Art.nr: TAY048232

O-ring
Art.nr: TAY0O87730-
SER

Skrapblad
Art.nr: TAY087732

Beater Auger
Art.nr: TAY087728

Kit Brush 736
Art.nr: TAY087805

O-ring
Art.nr: TAY087745-
SER

™

Rostfri__hink 101
Art.nr: OVR516768

ov¢
O 2
o ©
OO o © OO
0 O
Tune up kit
Art.nr: TAY0O87774
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Symboler
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= MENY / ENTER

= UPPATPIL

= NEDATPIL

= OK

= AVBRYT

= AUTO

PASTORISERING

STANDBY

= RENGORING

= ALTERNATIV

STOPP

= MIXBEHALLARE

3060090300000
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Tomning och rengoring 04

Manuell rengoring

Dessa forfaranden maste utféras med de intervall som anges av regionala, nationella
eller lokala tillsynsmyndigheter. Se gallande livsmedelsbestammelser for att faststal-
la hur manga dagar som far ga mellan manuella rengéringscykler. Félj alltid lokala
halsobestammelser.

Foljande utrustning behovs for demontering

Tva rengdrings- och desinfektionshinkar
Desinfektionsmedel/rengdringsmedel
Rengdéringsborstar

Engangsdukar

Tomning av trumman

1. Stall en hink under dérrmunstycket/ utloppet och éppna utmatningsventilen fér att
frigdra trycket i trumman. Tryck pa knappen Rengor () och vanta nagra sekunder.
Hantaget ska hela tiden vara nere.

2. Tryck pa@ knappen STOPP ( @). Koppla bort och avlagsna matarréret, pumpen och
mixbehallarens agitator(omrorare).

3. Tryck pa knappen Rengor (‘) Tom trumman och mixbehallaren pa produkt ge-
nom att halla handtaget nedtryckt.

4. Nar produktflodet upphor trycker du pa knappen STOPP (@) Stang utmatnings-
ventilen. Kassera mixen pa ratt satt.

Skéljning

Observera: Mixinloppshélet far inte rengéras manuellt medan maskinen &r i rengo-
ringslaget.

1. Hall 7,6 liter kallt, rent vatten i mixbehallaren.
Anvand mixbehallarborsten for att skrubba
mixbehallaren, mixnivagivaren och utsidan av
héljet pa agitatorns (omrorarens) drivaxel.
Rengdr mixinloppshalet manuellt.
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2. Stéll en hink under dérrmunstycket/ utloppet, hall handataget nere och tryck pa
knappen Rengor ().

3. Tom ut allt skoéljvatten genom doérrmunstycket. Stdng utmatningsventilen och tryck
pa knappen STOPP (@).

4. Upprepa forfarandet med rent, varmt vatten tills vattnet som kommer ut ar klart.

Rengoring av mixbehadllaren

1. Férbered en godkénd desinfektionslésning pa 100 PPM (7,6 liter Stera-Sheen®).
Anvand varmt vatten och f6lj tillverkarens specifikationer.

2. Hall I6sningen i mixbehallaren och 13t den fléda in i trumman.
Observera: Mixinloppsh8let f8r inte rengéras manuellt medan maskinen &r i rengé-
ringsléaget.

3. Anvand mixbehallarborsten for att rengéra mixbehallaren, mixnivagivaren och utsi-
dan av héljet pa agitatorns (omrorarens) drivaxel. Rengdr mixinloppshalet manuellt.

4, Tryck pa knappen Rengor ( ). Detta gor att rengéringslésningen i trumman kom-
mer i kontakt med alla delar av trumman.

5. Stall en tom spann under dérrmunstycket.
6. Oppna utmatningsventilen pa fryskammarddrren och mata ut all 16sning.

7. Nar rengoringslésningen slutar att stromma genom dérrmunstycket stanger du ut-
matningsventilen och trycker pa knappen STOP (@ ).
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Demontering 06

Observera: Underldtelse att demontera de delar som anges i féljande férfaranden for
manuell rengéring och smérjning leder till skada pd maskinen. Dessa delar méste de-
monteras inom det hégsta tilldtna antalet dagar mellan manuella rengéringscyklar.
Annars aktiveras en hdrd sparr och maskinen kan inte anvéndas.

VARNING! Sakerstall att huvudstrém-brytaren ar i laget OFF (av)!
Om denna anvisning inte féljs kan det leda till svar personskada pa
fingrar eller hander orsakad av farliga rérliga delar.

1. Avlagsna handskruvarna, fryskammarddrren, beateraxeln, skrapbladen och dri-
vaxeltdtningen fran trumman.
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2. Demontera pumpen. Avlagsna vatskeregulatorréret med pumpventilen, fjddern och
O-ringen. Avlagsna hdljet, kugghjulen och O-ringarna. Avlagsna matarrdret, matarro-
rets koppling, lappventilen och O-ringarna. Observera: Anvand aldrig négot verktyg
for att avlagsna kugghjulen fran pumpkroppen.

3. Demontera fryskammarddrren. Avlagsna O-ringen for dérren, svangtappen, utmat-
ningsventilen, utmatningshandtaget, motbeateraxeln med bussningar samt O-ringarna.

4. Avlagsna den framre dropphyllan, dropp-
|I&dan och stankskyddsskarmen.

5. Avldgsna dropplaten

6. Flytta samtliga delar till diskhon fér rengéring. Observera: Om dropplaten &r fylld
med en 6verdriven mangd mix ar det ett tecken pa att drivaxelns tatning behdver bytas
ut eller smorjas ordentligt.

MULTERALs®

UTRUSTNING OCH SERVICE TILL DET PROFESSIONELLA KOKET



Rengoring 08

1. Férbered en godkand desinfektionslésning pa 100 PPM (7,6 liter Stera-Sheen®).
Anvand varmt vatten och félj tillverkarens specifikationer.

2. Rengoér alla demonterade delar noga manuellt i rengdringslésningen, och avlagsna
allt smérjmedel och mixfilmen. Se till att borsta alla ytor och hal, sarskilt hdlen i pump-
komponenterna och utmatningsventilens hal i fryskammardorren. Lidgg delarna pa en
ren, torr yta for att lufttorka 6ver natten.

3. Atergad till maskinen med en liten méngd rengéringslésning. Rengér drivaxeldppning-
en pa fryscylinderns baksida med hjélp av en borste.

4. Anvand borsten for att rengdra mixpumpens drivhavséppning i mixbehallarens bakre
vagg.

5. Torka av alla utvdndiga ytor pa maskinen med en ren, desinfekterad duk.
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Montering
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Observera: Anvand ett godkant smérjmedel av livsmedelskvalitet vid smorjning av
delar (t.ex. Taylorsmorjmedel). SAKERSTALL ATT MASKINEN AR FRANKOPPLAD! Om
detta inte f6ljs kan det leda till svar personskada orsakad av farliga rérliga delar.

1. Fast skrapbladet vid beateraxeln i de an-
givna positionerna. Upprepa det har steget
for de andra skrapbladen.

2. For in beateraxelns fordelningsskruv i
beateraxeln. Se till att féordelningsskruvens
|app fors in i skaran pad beateraxeln.

3. Smérj bada sidor av tatningen for bea-
teraxelns drivaxel. Skjut den har tatningen
hela vagen till stoppet. Smoérj inte den kva-
dratiska anden.
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4, Hall ett ordentligt tag om beateraxeln och
skjut in den i fryscylindern samtidigt som
du kldammer ihop skrapbladen ndgot. Skjut
in beateraxeln i trumman och koppla in den
kvadratiska anden stadigt i drivkopplingen.

Montering av fryskammardorren

1. Placera O-ringen fér doérren i sparet pa
baksidan av fryskammardoérren.

2. For in de tva O-ringarna i sparen pa
utmatningsventilen och smérj dem.

3. Smérj insidan av den &vre delen av halig-
heten for ventilen i fryskammardorren latt.

¢

X/
L

\§>

@

g

3

E=TAVOR |
Apply the appropriate |
Taylor approved food safe lubricant {
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4. For in utmatningsventilen ovanifran,
med den platta delen vand mot maskinen.
Observera: Om utmatningsventilen fors in
med den platta ytan vand mot anvandaren
forhindras maskinens drift.

HP ESTAVLOR
Apply the appropriate
Taylor approved food safe lubricant.

5. For in motbeateraxeln déver det bakre
stiftet pa fryskammardoérren och vrid den
tills stiften riktas in mot halen i dérren. Pla-
cera O-ringen for motbeateraxeln i sparet
pa fryskammardérrens bakre stift.

6. For in plastbussningen baktill p@ mot-
beateraxeln. Placera O-ringen i sparet pa
bussningen.

7. Hall i fryskammardérrens sidor med bada
handerna och fér in motbeateraxeln i bea-
teraxelns mitt. Motbeateraxelns bakre
bussning maste passas in sdkert pa stiftet
baktill pd beateraxeln.

MULTERALs®
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8. Montera dorren s3 att den vilar pa stiften
pa fryskammaren och installera handskru-
varna. Dra at dem lika mycket korsvis i fle-
ra steg sa att dorren sitter sikert.

9. For in O-ringen fér handtagskroppen i
sparet i utmatningshandtagets sida

10. Placera utmatningshandtaget med stall-
skruven montering av mixpumpen vand
nedat. Skjut in utmatningshandtagets kula
i sparet i utmatningsventilen. Sakra ut-
matningshandtaget vid dérren med hjalp
av svangtappen. Placera handtagspinnens
O-ring i sparet i pinnens ande.

11. Skjut in dropplaten i halet i frontpane-
len.
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12. Montera den framre droppladshyllan,
dropplddan av gummi och stankskydds-
skarmen under dérrmunstycke.

Montering av mixpumpen

1. Inspektera pumpdelarna av gummi och
plast. O-ringarna maste vara i 100 % gott
skick for att pumpen och hela maskinen ska
fungera korrekt. De kan inte fylla sin avsed-
da funktion ordentligt om det finns hack,
skaror eller hdl i materialet. Inspektera
pumpdelarna av plast avseende sprickor,
slitage och delaminering av plasten. Byt ut
slitna, skadade eller icke-fungerande delar
omedelbart.

2. Placera pumpkroppens O-ring i sparet.

3. Placera de tva O-ringarna fér pumpen i
sparet pa pumpkroppens baksida och smérij
dem.
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4. Smorj pumpkroppens invandiga ytor
(bakre vagg, stift och bussning).

Ell Apply the appropriate
Taylor approved food safe lubricant

5. For in drivkugghjulet pa bussningen.
Kontrollera att kugghjulets dvre sida ar i
jamnhéjd med kanten av pumpkroppen.
Sakerstalll att metalldelarna inte har synli-
ga skador eller sprickor.

6. For in drivkugghjulet dver stiftet. Kont-
rollera att kugghjulets 6vre sida ar i jamn-
héjd med kanten av pumpkroppen. Smorj
bada kugghjulens plana sidor

7. Montera pumphéljet pa stiften pd pump-
kroppen. Observera: Halen i pumpholjet
har olika diametrar, vilket forhindrar felak-
tig montering. Satt i handskruvarna och dra
at dem lika mycket sa att pumpen stidngs
ordentligt. Smoérj inte in de graderade
halen.

MULTERALs®
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8. For in O-ringen for regulatorn i sparet pa
vatskeregulatorn och smoérj.

aylor approved food safe lubricant. i

9. For in vatskeregulators regulatorfjader.
Fér in pumpventilen i fjddern, sa att den
storre delen ligger utanfor fjadern.

10. For in vétskeregulatorn i halet som &r
belaget. Observera: Se till att ventilen ar
korrekt placerad i pd@ pumphéljets nedre
del, och rikta in skaran mot I3sstiftet. Vrid

for att 13sa pa plats.

11. Regulatorn kan justeras till sex tillgang-
liga positioner fér att uppna énskad over-

run.

Multeral AB
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Montering av matarroret

1. F8r in en O-ring fér matarroret i spret ||

pa kopplingen och smérj. Observera: Se
till att ventilen ar korrekt placerad i kopp-
lingen. Smorj inte lappventilen.

2. For in de ytterligare O-ringarna for ma-
tarréret i sparen pa matarréret och smorj
dem. For in lappventilen i matarroret tills
den glider pa plats i sparet.

3. Placera matarrérets koppling pa matar-
réret tills den nar stoppositionen.

HP === TAYLOR
=4l Apply the appropriate
Taylor approved food safe lubricant.
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4, Lédgg mixbehallarens agitator (omrora-
re), matarroret och hela pumpen pa mixbe-
hallarens botten for desinfektion.

Desinfektion

1. Férbered en godkénd desinfektionsldsning pa 100 PPM (7,6 liter Stera-Sheen®). An-
vand varmt vatten och félj tillverkarens specifikationer. Observera: Anvand ej mer an
7,6 liter vatten da dverskottet riskerar att rinna ner i halet dar pumpen annars sitter.
Det kan férstéra maskinen.

2. Hall desinfektionsldsningen dver alla de-
lar p@ mixbehallarens botten och lat den
stromma in i trumman. Observera: Du har
just desinfekterat mixbehdllaren och de-
larna. Se darfor till att dina hander ar rena
och desinfekterade innan du utfér foljande
atgarder.

3. Medan Iésningen flédar in i trumman ska du vara sarskilt noga med att rengbéra mix-
nivagivaren vid mixbehallarens botten, mixbehallaren, hela luft/mixpumpen, matarro-
ret och mixbehallarens agitator (omrorare) manuellt.

4. Borsta de blottade sidorna av mixbehallaren.
5. Placera huvudstrémbrytaren i Iaget ON (pa).

6. Tryck pa knappen Rengdr ( ). Detta gér att desinfektionslésningen i trumman
rérs om. Vanta minst 5 minuter innan du gar vidare enligt dessa anvisningar. Tryck pa
knappen STOPP (@).

MULTERALs®
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Montering av matarroret

7. Montera pumpenheten baktill pa mixbe-

hallaren. Placera pumpen pa stommen ge- ! r‘f--'/ : | }2
nom att rikta in drivhalet i pumpkroppen

mot drivaxeln. Sdkra pumpen pa plats ge- -

nom att vrida pumpenheten tills haken fas-
ter i svangtappen. Anslut inte matarroret
till pumpen.

8. Tryck pa knappen Rengér (‘) Detta gor att desinfektionslésningen cirkulerar ge-
nom pumpen. Vanta minst 1 minut innan du gar vidare till ndsta steg. Oppna utmat-
ningsventilen och mata ut desinfektionslésningen ur trumman och mixbehallaren.

9. Tryck pa@ knappen STOPP (@) och stdng utmatningsventilen. Viktigt! Maskinen far
inte forsattas i Auto-lage forrén all desinfektionslésning har avldgsnats fran trumman
och korrekta fyllningsforfaranden har slutférts. Om denna anvisning inte féljs kan det
leda till skada pé’\ trumman, beateraxeln och/eller dérren. Observera: Se till att dina
hander &r rena och desinfekterade innan du gar vidare till nasta steg.

10. Placera mixbehallarens agitator (omrorare) pa héljet pa agitatorns drivaxel. Lat
matarréret vila mot mixbehallarens inre véagg.

11. Skélj rent genom att halla 7,6 liter rent vatten i mixbehdllaren. Tém genom att
upprepa steg 8 och 9.
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Fylining
Observera: Anvand endast farsk mix nar du fyller maskinen.

1. Stall en tom hink under dérrmunstycket/ utloppet. Hall 8 liter farsk mix i mixbehalla-
ren och |13t den fléda in i trumman. Avldgsna all desinfektionslésning genom att éppna
utmatningsventilen tills farsk mix fléodar ut genom dérrmunstycket, och stang sedan
utmatningsventilen. Viktigt! Om inte all desinfektionsldsning avlagsnas kan det leda till
skada pa trumman.

2. L&t mixen fortsatta att fylla fryscylindern.

3. Installera det hopmonterade matarroret
i mixinloppet i mixbehallarens nedre del.

4. Tryck pa knappen Rengér for att fylla pumpen. Kontrollera att mixen flédar ut ur
pumpen i nagra sekunder. Tryck pa knappen STOPP (@).

5. Anslut den andra anden av matarroret till Il \
pumputloppet. Sakra matarroret pa@ plats "
genom att vrida matarrdrets koppling. Se Il
till att regulatorroret ar i ratt lage for ons- ll
kad overrun. Observera: Se till att dina Il
hander ar rena och desinfekterade innan du
gar vidare till nasta steg.

MULTERALs®
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Montering av matarroret

5. Tryck pa knappen Rengér (). Oppna och sténg utmatningsventilen sex ganger for
att slutfoéra fyliningen. Observera: Var ytterst forsiktig nar du éppnar utmatningsven-
tilen, eftersom mixen ar trycksatt.

6. Tryck pa knappen Auto (€} ).

7. Fyll upp mixbehallaren med farsk mix och satt pa locket i ratt position.
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